
سلطة الدجاج بجبنة الفيتا
المقا دير:

3 صدر دجاج
100 غ كرافس، مفروم

1 فلفل أحمر طازج، مفروم
½ بصلة حمراء، مفرومة

6 ملعقة مايونيز
6 ملعقة قشدة حامضة

100 غ جبنة فيتا
ملح

فلفل أسود

طريقة التحضير:

يقطع الدجاج على شكل مربعات صغيرة ويسلق حتى ينضج. .1
في وعاء للتقديم، يخلط الدجاج، الكرافس المفروم والبصل .2

الأحمر.
تخلط جبنة الفيتا والمايونيز والقشدة الحامضة، في وعاء .3

آخر.
تمزج المكونات كلها ببعضها ويضاف الملح والفلفل الأسود حسب .4

الذوق والرغبة.
يمكنك تقديم الطبق على الحال أو تبريده قليلا في البراد قبل .5

التقديم.

ألف صحة!
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