
أجنحة الدجاج بالفرن
المقادير:

1 كلغ أجنحة دجاج
10 فصوص ثوم مهروسة

¼ ملعقة صغيرة فلفل أبيض
2 ملعقتان كبيرتان زيت زيتون

½ كوب عصير ليمون
¼ ملعقة صغيرة كزبرة ناعمة

1 باقة كزبرة طازجة

طريقة التحضير:

قطعي الاجنحة الى نصفين وضعيها في وعاء ثم تبليها بكل
المكونات الاخرى واخلطيهم جيدا واتركيهم لمدة ساعة في

الثلاجة حتى تتشرب أجنحة الدجاج التتبيلة.
حمي الفرن وضعي الأجنحة في صينية لمدة 20 دقيقة.

الف صحة!

http://dev.linearabia.com/%d8%a3%d8%ac%d9%86%d8%ad%d8%a9-%d8%a7%d9%84%d8%af%d8%ac%d8%a7%d8%ac-%d8%a8%d8%a7%d9%84%d9%81%d8%b1%d9%86/

