
طريقة تحضير كعكة النسكافيه
مقادير الكعكة:

4 بيضات.
4 فناجين شاي سكر.

كوب زيت صغير.
ملعقة كبيرة نسكافيه.

كوب حليب سائل.
ملعقتين فانيلا صغيرة.
ملعقة بيكنغ باودر.

كوبان من طحين

مقادير القطر:

كوب سكر.

كوب ماء.
ملعقتين كبار نسكافيه.

مقادير الكريمة:

2 باكيت دريم ويب.
علبة قشطة.

طريقة التحضير:

نخلط مكونات الكعكة ونخبزيها بالفرن ثم نتركها جانباً.
نحضر القطر ونضعه عليها.

نحضر الكريمة ونضعها على الوجه وننثر قليل من النسكافيه
عليها.

الف صحة!

http://dev.linearabia.com/%d8%b7%d8%b1%d9%8a%d9%82%d8%a9-%d8%aa%d8%ad%d8%b6%d9%8a%d8%b1-%d9%83%d8%b9%d9%83%d8%a9-%d8%a7%d9%84%d9%86%d8%b3%d9%83%d8%a7%d9%81%d9%8a%d9%87/

